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KUZU KIS YAHNISI

50 gr (14 su bardag) rafine yag

45 gr (3 gorba kasigi) tereyagi

2 iri sogan (piyaz dogranmig)

1 kg kuzu gerdani (fazla yagi ayiklanip kugbasi dogranmis)
1 kg domates (kabuklari soyulup dilimlenmis)

2 dis sarimsak (dévilmus)

1 tath kasidi toz seker

1 tath kasidi tuz

1 defne yaprag

6 patates (kabuklari soyulup ortadan ikiye bélinmus)

once finninizi hafifce (150 C) i1sitiniz.

BuyUk bir tencerede rafine yagi ve tereyagi orta ateste kizdiriniz.

Yag kizinca soJanlari koyup arasira karistirarak 5-6 dakika, soganlar yumusak ve pembe olana kadar kizartiniz.
Kuzu etlerini ekleyip 10 dakika, etlerin her yani hafif¢ce kahverengi olana kadar kizartarak tencereyi atesten
aliniz.

Domates, sarimsak, seker, tuz ve defne yapragdini da tencereye koyup, kapagini kapatarak firinda 2 saat
pisiriniz. Patatesleri ekleyip, Ustl kapali olarak 30 dakika daha, patatesler yumugsayana kadar pigiriniz.
Tencereyi firndan ¢ikarip, igindekileri isitilmig bir servis tabagina aktararak servis ediniz.
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