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KUZU KELLE (SANLIURFA)

https://www.urfaurfa.com

2 Kuzu Bagl

1 Litre Su

1 Tath Kasigi Tuz

75 gr (5 corba kasigi) Tereyadi
2 Gorba Kasigi Kekik

Once finninizi yiiksek sicakliga (200 C) getirip 1sitiniz. Biyik bir tencereye su ve tuzu koyup kaynatiniz. Kuzu
baslarini tencereye ekleyip, arasira bir delikli kepgeyle Ustte toplanan kdpukleri alarak, tuzlu suyu tekrar
kaynatiniz. 45 dakika pisirdikten sonra, baglari tencereden alip bir firin tepsisine yerlestiriniz. Tencereyi atesten
alip, icindeki sudan 2 1/2 su bardagi ayirarak kalan suyu dékunuz. Tepsideki baglarin tstlne ayirdiginiz 2 1/2 su
bardadi suyu ve eritilmis yadi dokintz. Tepsiyi firina sdrlp baslari, arasira suyundan Ustiine kasikla dokerek 20
dakika, renkleri pembelesene kadar pisiriniz. Baslari ¢evirip bir 15 dakika daha pigirdikten sonra, tepsiyi firindan
aliniz. Bir kesme tahtasi Ustlnde satirla her bagi iki esit pargcaya bdélip, tstline kekidi serperek, isitiimis bir servis
tabaginda, yesil salata yapraklari Gstiinde servis ediniz.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 04.09.2023
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