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KUZU KAPAMA

Dilek Girgin

1 Kg. Kuzu Kol (12 pargaya bdlinmus)
1 Corba Kasig Margarin

2 Adet Sogan

1/2 Demet Pazi

1/2 Demet Kivircik

1 Adet Havucg

1 Demet Taze Sogan

1 Demet Dereotu

1 Tath Kasig Tuz

1 Su Bardag Su

Margarini eritelim, yemeklik dogranmis sodanla etleri koyup 7-8 dakika ¢evirelim. Tuzu ve suyu koyup
kaynatalim. Ocagin altini kisalim. Kibrit ¢6pU seklinde dogradigimiz havuclar ekleyelim. Ardindan pazi, kivircik
ve taze soJanlarla etin Gzerini kapatalim. Etler yumusadiktan sonra ince kiyilmig dereotunu ekleyelim, 5-10
dakika daha pisirip ocagi kapatalim. Kuzu kapamamiz servise hazir.
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