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KUZU KAPAMA

Malzemesi

1 kg. kuzu eti (Kol tarafindan birer Kigilik parcalar halinde dilimlenmis)
1 bas iri sogan

1 bag yesil sogan

2 adet kivircik salata

1 demet dereotu

Tuz

Karabiber

Etleri yikayip, 4-5 bardak su ve soyulmus bltiin bir sodanla birlikte tencereye koyarak, orta i1sida bir kag tagim
kaynatin. Bu arada, ylzeyde biriken képuUkleri alin.

Bir parmak uzunlugunda dogradiginiz yesil soganin dis yapraklarini atarak, yaprak yaprak ayirin, iyice yikanmig
kivircik salata, ince kiyilmig dereotu, tuz ve karabiberi ilave ederek, atesi biraz kistiktan sonra et iyice pisinceye
kadar kaynatin.

Pisirme islemi tamamlaninca, tencereyi ocaktan alarak, kuzu kapamayi, salgasiyla ve sebzeleriyle birlikte servis

yapin.
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