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KUZU KAPAMA (ELAZIG)

1 kg kemikli kuzu eti
1 demet taze sogan
Yarim demet pazi
Tuz, karabiber
Hamur icin:

1 su bardagi un
Yarim su bardagi su
Tuz

1. Eti iri parcalar halinde dograyin. Taze soganlari temizleyip bir parmak uzunlugunda verev olarak kesin. Paziyi
temizleyip yikayin ve stizln. )

2. Taze so@anlarin yarisini glivecin tabanina yerlestirin. Uzerini pazi yapraklarinin yarisi ile érttin. Etleri pazilarin
Uzerine yerlestirip karabiber ve tuz serpin. Kalan taze soganlari ekleyin, kalan pazi yapraklari ile Gzerini kapatin.
3. Glvecin Uzerini kapatmak icin; un, su ve tuzu bir kaba alip yogurarak hamur hazirlayin. Hamuru kapak gibi
glvecin Uzerine kapatin. Su eklemeden kisik ateste 45 dakika pisirin. Sicak olarak servis yapin.

ML® Siit Kuzu Kapama icin tiklayin
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