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KUZU GUVECI

900 gr. kuzu eti

3.5 corba kasigi tereyag
5 blyUk boy patates

2 orta boy sogan

10 adet taze sogan

1 demet taze sanmsak
300 gr. domates veya yarim kahve fincani tuzsuz salca
2 demet dereotu

1 defne yaprag

6 yesil biber

Yarim su bardagi su
Tuz

Karabiber

Toprak glvece sirasiyla; yumurta blyUkliginde dogranmig, yikanmis kemikli kuzu eti, soyulup sekize bélinmis
sogan, her ikisi de yarim parmak boyunda dogranmis taze soganlar ile taze sarimsaklar veya 10 dis sarimsak,
soyulup dérde bdlinmus patatesler, defne yapragdi, kii¢cik dogranmis yesil biberler, soyulup ki¢cik dogranmis
domatesler (veya az suda eritilmis salga) kliglk parcalar halindeki yagin timu, yarim bardak su, 2 tatl kasidi tuz
ve kiyilmis dereotlar konur. Glvecin Ustl yagli kditla értllerek kapadi kapatilir. Gliveg orta hararetteki firina
sUrdlUr ve etler yumusayana kadar 2-3 saat pisrilir. Firindan alinarak, kabiyla servis yapllir.
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