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KUZU GEVREGI OTLU ORDEK DOLMASI

200 gram kuzu gevregi otu

4 adet ince dévilmis 6rdek gégsu
1 ¢corba kasigi tereyad

3 dal taze sogan

1 dis kiyilmig sarmisak

Yarim su bardagi rendelenmis kasar peyniri
Tuz

1 tath kasidi pul biber

1 tath kagigi karabiber

Ordek marine igin:

4 corba kagi@! eritilmis tereyagi
Tuz

1 dis sarmisak

1 cay kasigr kekik

2-3 corba kasigi yogdurt suyu

1 tath kasidi pul biber

Kuzu gevregi yapraklarini yikayin ve iri iri dograyin. Tereyadini tavaya alip, i¢ine kuzu gevregi, kiyiimis taze
sogan, sarmisak, tuz, karabiber ve pulbiber katin. 1-2 dakika soteleyin. Soguduktan sonra rendelenmis kagar
peynirini katin ve karigtirin. Orde@i marine etmek igin, derin bir kaba tereyagi, sarmisak, kekik, yogurt suyu, tuz
ve pulbiber koyup, karigtirin. Igine 6rdek eti gégiislerini yerlegtirin ve bu sosun iginde 1 saat bekletin. Daha
sonra 6rdegi diz bir zemine alin. Igine kuzu gevrekli hargtan koyun ve rulo yapin. Diger érdek etlerini de ayni
sekilde hazirlayin ve yagh kagit serilmis firin tepsisine yerlestirin. Onceden isitilmig 200 derece firinda Uzerleri
kizarana kadar pigirin. Mantarla birlikte sicak olarak servis yapin.
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