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KUZU GERDANLI UN CORBASI

2 parc¢a kuzu gerdan

1 sogan

2 dis sarimsak

3 ¢orba kasiJi un

1 su bardag yogdurt

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

Et suyu

Tuz, nane, kimyon, pul biber

Kuzu gerdani lokum gibi olana kadar pisirin. Suyunu gorbada kullanmak {izere ayirin, etlerini didikleyin. incecik
dogranmis sogdan ve sarimsagi tereyagdinda 2-3 dakika ¢evirin. Uzerine un ekleyip kavurun, bir su bardagi soguk
su dokin. Cirpma teliyle hizlica karistirarak kivamini agin, ardindan et suyunu ilave edin. Yogurdu bir miktar
suyla girpip gorbaya aktarin, kivam almasi i¢in karigtirarak pisirin. Didiklediginiz etleri ekleyip kisik ateste bes
dakika kadar tutun. Servis kasesine bosaltin. Uzerine tuz, pul biber, nane, kimyon serperek servis edin. Taneli
isterseniz icine haglanmig nohut ya da mercimek koyabilirsiniz.
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