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KUZU GERDANI CORBASI

Malzemeler:

Bir adet orta boy kuzu boynu,
1 fincan yogurt,

1 fincan un,

1 limon,

3 yumurta,

yarim demet dereotu,

yarim demet maydanoz,
istege gore tuz.

Hazirlanisi:

lyice yikadigimiz kuzu boynunu uygun bir tencereye yerlestirelim. Etin (izerine kadar su doldurup pisene kadar
kaynattiktan sonra ayri bir kaba koyup sogumaya birakalim. Yumurtanin sarilarini ayri bir kaba alarak unu,
limonun suyunu ve yogurdu ilave edelim. lyice ¢irptigimiz bu. karigimi yavas yavas et suyuna yedirerek karistirip
pisirelim. Sogumus kuzu boynunu parcalara ayirarak ¢orbaya bogaltalim. Temizlenmis maydanoz ve dereotunu
ince kiyarak, k&selere konulmus ¢orbanin tzerini sUsleyip servise hazir hale getirelim.
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