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KUZU ETLI YOGURT CORBASI

Malzemeler:

1 su bardagi haslanmig kuzu eti
6 su bardagi et suyu

15 klcUk ¢ay bardagi arpa sehriye
5-6 dal maydanoz

1 adet orta boy sogan

1 adet orta boy domates

4 corba kasigi tepeleme yogurt
1 corba kasigi silme un

1 adet yumurta

1 ¢corba kasigi sivi yag

Yeterli miktarda maydanoz
Yeteri kadar tuz

Hazirlanisi:

Sogani incecik kiyin. 1 corba kasigi sivi yagda soteleyin. Rendelenmis domates ilave edin. Biraz daha kavurun.
6 su bardadi et suyu ilave edin. Etleri elinizle didin. Kaynayan et suyuna etleri ve arpa sehriyeyi ilave edin.
Sehriyeler pisince ayri bir yerde un, yumurta ve yodurdu iyice ¢irpin. Gorbanin suyundan alip malzemeyi inceltin.
Malzemeyi kaynayan gorbaya yavag yavas karistirarak koyulagmasini bekleyin. Bir tagim kaynatin ve tuzunu
ilave edin. Ocagin altini kapatin. Ince kiyilmis maydanoz ilave edin. Sicak olarak servise sunun.

ML® Yogdurt Corbasi icin tiklayin
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