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KUZU ETLI SEVKET-I BOSTAN (DUDUKLU)

1 kg. Sevket-i Bostan

400 gr. kemiksiz kuzu eti

1 biyUk kuru sogan

1 adet limon | Yarim ¢orba kasigi un

1,5 ¢ay bardag su

Zeytinyadi (arzu ettiginiz, damak zevkinize uygun miktarda)
Tuz

Duduikli tencerede yemeklik dogranmig sogan ve zeytinyagi konularak kavrulur. Uzerine kuzu eti eklenerek
kavurmaya devam edilir. Etler pembelestikten sonra ayiklanmig sevket-i bostan ilave edilerek tencerenin kapagi
kapatilip 20 dakika pisirilir. Pisen yemege bir limonun suyu, un ve tuz eklenir. Tencerenin kapagi bu kez agik
olarak iki dakika daha kaynatilir.
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