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KUZU ETLI SEKET-I BOSTAN

4 Yemek Kasigi Sana Klasik
1,5 Su Bardagi su

500 gr et(kuzu kol)

1 Adet yumurta sarisi

2 Adet kuru sogan

1 Kg. sevket-i bostan

Soganlari dograyip yagda kavurun, seffaflaginca etleri de ilave edip biraz cevirin. Ayikladiginiz ve dérde
béldigundz sevketi bostanlari ekleyip Gzerine tuzunu, suyu ilave ederek didikli tencerede 30-40 dakika
pisirin. 1 yumurta sarisi ve yarim limonla terbiye yaparak pistikten sonra ilave edin.
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