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KUZU ETLI NOHUT

ilkay Oztiirk

2 Su Bardagi Nohut

250 Kuzu Kugbasi

2 Adet Kuru Sogan

1 Corba Kasigi Domates Salgasi
1 Corba Kasig Tereyadi

2 Adet Sivribiber

1 Tath Kagig1 Pul Biber

1 Cay Kasigi Karabiber

2 Cay Kagigi Tuz

Geceden islattigimiz nohutlari tencereye alip Gzerini kapatacak kadar su ekleyelim ve 10 dakika haglayalim.
Suyunu szip kenara alalim. Kuzu etlerini de haglayip yumusamalarini saglayalim. Tencerede tereyagini eritip
kiip seklinde dogradigimiz soganlari sarartalim. 2 yemek kagigi suda agiimig salcayi, eti ve nohutlari ekleyelim.
Uzerini kapatacak kadar su koyalim, tuz ve baharatlari ilave edelim. Ayiklanmig ve dogranmis biberleri Gizerine
dizip tencerenin kapagini kapatalim. Yaklasik yarim saat pisirdikten sonra sicak olarak servis yapalim.
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