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KUZU ETLI MANTAR DOLMASI

Yarim kg mantar

Yarim kg kuzu kiyma

1 tath kasidi domates salgasi
1 tath kasidi biber salgasi
3 adet domates

3 adet biber

1 yemek kasigi margarin

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi kirmizi biber

1 tutam kekik

1 adet kuru sogan

2-3 yemek kasig ekmek igi
1 kase maydanoz

Mantarlarin saplari koparilip bol suda yikanir. Ayri bir kapta kiyma, rendelenmis sogan, baharatlar, tuz_
maydanoz ile kdfte hamuru hazirlanir. Hazirlanan kéfteler mantarlarin icine doldurulur. Tepsiye dizilir. Uzerlerine
birer dilim domates ve biber kirdanla tutturulur. Ayr bir kapta margarin ve salcalar kavrulur. Biraz su konup bu
karisim mantarlarin tzerine dékilir. Firinda 180 derecede pisirilir.
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