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KUZU ETLI ACILI CORBA

MALZEMELER

1/2 kg. kuzu kol

2 litre su (10 su bardagi su)

4 tane aci kuru kirmizi sivri biber

2 corba kasiJi tepeleme un

2 tath kasig tuz

1 corba kasig! tepeleme domates sal¢asi
1 corba kasig tepeleme tereyagi

YAPILIS TARIFI

Kuzu kolu, 10 bardak su ile tuzu ilave ederek, bir tagim kaynattiktan sonra 1.5 saat slreyle kisik ateste pisir.
Ayri bir tencerede unu tereyadi ile pembelestir, salgasini da ilave et, bir iki dakika ¢evir, bir kenara al.

Hasladigin kuzu kolun suyunu stizekten gegir, kavurdugun unlu sosun Uzerine yavas yavas tel ile ¢irparak topak
topak olmayacak sekilde yedir.

Kuzu etlerini kiip seklinde dogra ve karisima ilave et. Kuru aci biberleri igine at, harli ateste 2 dakika sireyle
kaynattiktan sonra 45 dakika olabildigince kisik ateste pigir.
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