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KUYMAK (GAZIANTEP)

Gunesin ve Atesin Tadl
Gaziantep Ticaret Odasi

1 bardak un

1 yemek kasigi sadeyag
1,5 bardak seker

4-5 bardak su

1/2 cay kasigi toz targin

Unu yarini kasik sadeyag ile pembelesinceye kadar kavurun.

Kavrulan unu atesten alin, karistirarak tstiine seker ve suyu ekleyin. PUrlizsiiz olana kadar surekli karistirin. Bu
is icin ¢cirpma teli kullanirsaniz daha kolay olur.

Karisimi, orta-kisik ateste, un kokusu gidip koyulasmaya baslayincaya kadar strekli karigtirarak pisirin.

Servis kaselerine bélustlrtn. Kalan yarim kasik yagi eritip targinla karistirin ve kuymagin Usttine gezdirin.
Kuymak sicak olarak servis yapllir. Isterseniz ¢ekilmis Antep fistigi veya ceviz ile sUsleyebilirsiniz.

Not: Kuymak, eskiden beri yeni dogum yapmig logusalar i¢in pisirilir. Béylece annenin dogum nedeniyle
kaybettigi enerjisini kazanacagdina ve kuymagin bol siit yaptiracagina inanilir. Sicak yenen tatl, gériintii olarak
meyaneye benzer.
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