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KUSUZUMLU BOREK

2 adet yufka,

1 cay bardag sut,

1 cay bardagdi siviyag,
1 adet yumurta

icine:

50 gram dolmalik fistik,
50 gram kusglzima,
250 gram kiyma,

1 adet sodan,

50 gram margarin,
tuz,

karabiber,
kirmizibiber

Margarini bir tavaya koyup eritin. Kiymayi tavaya alip karistirarak kavurun. Sogani yemeklik dograyip tavaya
ekleyin. Soganlar pembelesince tuz, karabiber ve kirmizibiber ilave -edin. Kug Gzimunu ayiklayip sicak suyla
yikayin. Baska bir tavaya bir miktar siviyagd dokup fistiklar pembelesene dek kavurun. Fistiklar kavrulunca
tztmlerle birlikte kiymaya katip karistirin. Sogumaya birakin. Bir kasenin i¢ine st ve siviyag koyup karistirin.
Yufkayi tezgahin lizerine yayin. Uzerine sitli karigimdan firga yardimiyla stiriin. Hazirladiginiz harcin yarisini
yufkanin Gzerine serpin. Ucundan baglayarak rulo yapin. Hazirladiginiz bu ruloyu ikiye katlayin. Yaglanmig
tepsiye yerlestirin. ikinci yufkayada ayni islemi uygulayin. Kalan siitlt karisima 1 adet yumurtayi kirip, ¢irpin.
Béregin tizerine firga ile bu kargimi siiriin. Onceden isitilmis 200 derecelik firnda pembelesinceye kadar pisirin.
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