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KUSKUSLU DANA KEBABI

MALZEMELER

1 kG slt danasi

yarim paket margarin

yarim kilo kuskus

2 orta boy s6gan

1 ¢corba kasigi domates salgasi
2 orta boy domates

5 sivri biber

tuz, karabiber

HAZIRLANISI

Yarim paket margarini bir pargasini etler icin, bir par¢asini kuskus i¢in kullanmak Gzere ikiye bdliin. Sonra etleri
kavurun , suyunu salip ¢eksinler. Ince dogradiiniz soganlari katip 6ldirin. Ardindan salgayi koyun, yaklasik iki
su bardadi suyu da ekleyip tencereyi kapatin. Etler iyice pisinceye kadar orta ateste kaynatmaya devam edinm.
Ayirdidiniz yagda kuskusu bir tahta kasikla karistirarak kavurun. Rengi degismeye baglarken tencereyi atesten
alin, pisen etlere katin. Kabugunu ¢ikardiginiz ve irice dogradiginiz domatesleri, yesil biberleri de katin. Suyunu
ayarlayin, su kuskusun Ustline gegcmesin. Orta ateste suyunu ¢ektirin. Gerekirse biraz daha sicak su gezdirin.
Suyun ayarlanmasinda atesinizin kuvveti, kuskusun cinsi, kavurma sureniz belirleyici olacaktir. Bu ylizden
kuskuslar ne ¢orba olacak nede ¢ok diri kalacak sekilde suyun miktarini ayarlayin. Daha sonra demlendirip,
sOyle bir karistirin ve sicak sicak servis yapin.
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