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KUSKUS PILAVI

MALZEMESI:

3 bardak et suyu
1+1/2 bardak kuskus
50 gr. SANA

100 gr. pismis nohut
1 sogan

1 tutam yeni bahar
Tuz, kirmizi biber.

Bir tencereye et suyunu koyun. Sogani ince dograyip, su ile kaynatin. Nohutlarin kabuklarini soyup tencereye
ilave edin. Tuz ve yenibahari, yagin yarisini ilave ederek karigtirin. Bir tasim kaynadiktan sonra kuskuslari ilave
ederek karigtirin ve tencerenin kapagdini kapayin. Hafif ateste suyunu ¢ektirin. Kalan yagi kizdirin, i¢ine arzuya
gbre aci veya tatl kirmizi biber ilave edin ve kuskusun Gzerine dékin. Tencerenin kapagini kapatin. Atesi
sOndlrerek 15-20 dakika demlendirin. Servis tabagina tepeleme yerlegtirerek sicak sicak sofraya getirin.

ML® Saltanat Pilavi icin tiklayin
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