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KUSKUS PILAVI

1 It. et suyu (4 su bardagdi)
500 g kuskus

2 yemek kasi§i tereyagi

1 tath kasidi tuz

Tencereye 6lcilu etsuyu veya su koyunuz.

Su kaynayinca kuskusu ekleyip, tuzunu ayarlayiniz.

Kuskuslar suyunu ¢ekip yumusayincaya kadar yaklasik 10 dakika pisiriniz.
Tavada tereyag eritiniz.

Yag kizinca kuskuslarin tGzerine bosaltip iyice karigtiriniz.

Kuskuslari kisik atesde 10 dakika daha pisirip atesten aliniz.

Servis tabadina bosaltip sicak servis yapiniz.
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