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KUSKUS KAZABLANKA (FAS)

1 kg kuzu kemikli parca et
1 paket kuskus

3 adet domates

2 adet yesilbiber

1 tath kasigi zencefil

1 yemek kasigi safran

1 cay kasigi karabiber

2 dis sarimsak

2 adet havucg

1 adet kabak

2 kasik margarin

1 tatki kagidi biber sal¢asi
1¢ay kasigi pul biber

1 kasik siviyag

1 kasik sari Gztim

2 kasik dolmalik Gzim

Bir kagik margarinle birlikte kuskuslari pembelestirip tuz atin. Uzerine 3 bardak sicak su ilave edin. Kuskus
pilavini pigirip bekletin. Kemikli parga etleri yikayip tencereye koyun. Uzerine bir kagik margarin, tuz, karabiber
ilave edin. Etler suyunu birakip ¢ekene kadar bekletin.Etleri iyice karistirarak kavurun. Uzerine zencefil ve safran
ilave edin .Kabugdu soyulmus domatesi dograyin. Sal¢a, biber ve dévilmis sarimsag ilave edin. Etlerin Gzerini
kapatacak kadar su koyun Etleri 30 dakika pisirin. Pisen etlerin Uizerine kuskusu atip karistirin. Havuglari ve
kabaklari dograyin.Bir kagik sivi yagda soteleyin.Kuskusun i¢ine karistirip pul biber atin 10 dakika pigirin. Bir
kasik |zmir GzUmdnd ve dolmalik GzOmU yadda gevirip kuskusun Uizerine dokin, servise hazirlayin.
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