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KUSKONMAZLI SOMON SARMA

1 paket somon fiime

500 gr. kuskonmaz

4 adet yumurta sarisi

240 gr. tereyad

3 yemek kasigi portakal suyu
1 cay kasigi kirmizi pul biber

Sos icin tereyagini 8 parcaya ayirin. KicUk bir kaba yumurta sarisi, portakal suyu ve 2 parga sanayagini koyun.
Tereyagi eriyinceye kadar kabin altina, sicak su bulunan bagka bir kap koyup, benmari seklinde isitin. Kalan 6
parca tereyagini sirayla ekleyerek karistirmaya devam edin. Hepsi bitince bir ¢ay kasigi kirmizi pul biber ekleyin.
Servis yapincaya kadar sicak suyun Uzerinde tutun.

Somon fimeyi pargalara ayirin. Buharda 30 dakika pisirdiginiz kuskonmazlari ortadan ikiye bélip somon
parcaciklarinin icine yerlestirin ve somonu sarin. Tabagda alip yaninda sos ile servis yapin.

Fotograf "efem" tarafindan génderildi. 23.04.2015
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