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KUSKONMAZLI OMLET

4 adet yumurta

6 adet taze kuskonmaz

4 yemek kasigi sut

2 yemek kagsidi rendelenmis beyaz peynir
2 dal taze biberiye

Deniz tuzu

Karabiber

Uzeri icin:

2 dal dogranmis taze feslegen
Kizartmak igin:

Siviyag

Oncelikle yikanmig kugskonmazlarinizi biikiin ve kirildiklari noktadan dip kisimlarini atin.
Tirnaklarini temizledikten sonra buharda ya da tuzlu suda 7-8 dakika haglayin.
Yumurtay! ve sitll bir kapta karigtirin.

Uzerine rendelenmis beyaz peyniri, biberiyeyi ekleyip iyice karigtirin.

Peynirinizin tuzluluk oranina tuzunu ve karabiberini ekleyin.

Tavada yagi isitin, yumurtali karisiminizi dékiin. Bu agsamada sakin karigtirmayin.

Orta ateste pisirmeye baglayin.

Yanlardan kalkmaya baglayinca hagladiginiz kuskonmazlari ilave edin.

Tavanin agzini kapatip, yanmamasina da dikkat ederek 2-3 dakika daha pisirin.
Ocagin altini kapatip servis tabagina alin ve izerine dogranmis taze feslegen serpin.
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