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KUSKONMAZLI OMLET

800 gr. beyaz kugkonmaz
1 kii¢lk kavun

8 yumurta

4 yemek kasigi maden suyu
Tuz

Biber

40 gr. tereyagi

1 bag feslegen

1 yemek kasigi zeytinyagi
4 yemek kasigi sebze suyu
Acl biber

Kuskonmazlari haglayin.

Kavunun i¢ini top halinde ¢ikartin (20 top).

Yumurtalar maden suyu, tuz ve karabiber ile ¢irpin. Bir tavaya 10 gr. tereyadi koyun, art arda 4 omlet kizartin.
Omletleri 50 derece isitilmis firinda saklayin.

Kuskonmazlari 4 cm uzunlugunda kesin. Feslegeni kiyin, sus igin biraz yaprak saklayin.

Tavaya zeytinyagini koyun hafif ateste kizdirin, sebze suyunu dékiin, kavun toplarini ve kugkonmazlari ilave
edin. Tuzunu ve aci biberini ayarlayin. Kiyilmig feslegen karistirin.

Sicak malzemeyi omletlerin Ustline koyun, omletleri kapatin, feslegen yapraklari ile garnitlr yapin. Derhal servis

yapin.
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