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KUSKONMAZ SALATASI

4 kisilik

MALZEME

500'er g beyaz ve yesil kuskonmaz,
tuz,

2-3 tath kasig seker,

2 tath kasigi tereyag,

200 g dilimlenmis pastirma,

1 taze sogan,

2 corba kagsiJ! yesil kabak ¢ekirdegi,
1 kivircik salata,

4 corba kasig sirke,

karabiber,

2-3 corba kasig kabak cekirdedi yagd,
3 corba kagsiJ! bitkisel yag.

1. Kuskonmazlar yikayarak soyun, alt uclarini kesin.

2. Kuskonmazlari boyuna ve ortadan kesin.

3. 1.5 litre tuzlu su kaynatin, suya birer tatl kasidi seker ve tereyadi katin. Kuskonmazlari haglayin. Beyazlar
yaklasik 15 dakika, yesilleri 8-10 dakika. Kuskonmazlari sudan ¢ikartin ve siiziiimeye birakin.

4. Pastirmayi dograyin.

5. Sogani ayiklayarak kiyin. Kabak ¢ekirdeklerini kiyin. Kivircik salatayi ayiklayarak yikayin ve parcalayin.

6. Sirkeyi tuz, karabiber ve 1 tutam seker ile karistirin, yagdlari yavas yavas katin. Sosu iyice ¢irpin. Kiyilmig
sogan ilave edin, 3 kasik kuskonmaz suyu karistirin.

7. Sebzeleri pastirma ve salata ile karigtirin, sos dokin, kabak ¢ekirdeklerini serpistirin. llik olarak, esmer kdy
ekmegi ile servis yapin.
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