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KUSBASILI GUVEC (BEYPAZARI ANKARA)

Ankara Il Kiiltiir ve Turizm MUdUrligi

4 kilogram kugbasg! et

1 kilogram piring

Yarim kilogram tereyagi
3 adet domates

2 adet sivri biber
Alabildigi kadar su

Tuz

Kabuklari soyulan ve kiip kiip dogranan domatesler, halka halka dogranan sivri biberler ile birlikte giivecin igine
konur. Uzerine etler ve 10 su bardag su ilave edilir Glivecin agzi kapatilarak hararetli firna surdlir. Etler
pistikten sonra bagka bir kaba alinir. Glivecin igine énceden sicak suda bekletilmis piring ilave edilir. Tuzda
konarak Ustu kapatilir, firna sardldr. 10-15 dakika sonra glvecin Uzeri agilarak etler pilavin Gzerine désenir.
5-10 dakika daha firinda tutulur. Tekrar giivecin agzi sikica kapatilarak pilavin demlenmesi saglanir. Servise
hazir hale gelir.

Not: Yaklasik 8 santim derinliginde 50 santim ¢capinda "glveg" adi verilen toprak kaplarda pigirilir.
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