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KUSBASI ETLI SEMIZOTU

2 demet semizotu

150 gr. kugbasi kuzu eti

3 corba kagiJ! tereyagdi

1 adet sogan

2 adet domates

2 su bardagi sicak su
Yarim kahve fincani pirin¢
tuz

Bir tencereye tereyadl, kusbasi et ve kiicUk kigik dogradigimiz sodanlar koyarak iyice kavuralim. Domatesleri
kip kup dograyip etlere ilave edelim ve 5 dakika sote-leyelim. Daha sonra sicak suyu ilave ederek 45 dakika
birlikte pisirelim. Semizotlarmi yikayip yemeklik dograyalim. Etler pisin-ce, Gzerine semizotu ve piringleri de
ekleyip agir ateste 20-25 dakika daha pisirelim. Daha sonra sicak olarak servis yapin.
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