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KUSADASI KURABIYESI (AYDIN)

250 gr margarin

1 adet yumurta beyazi

1 cay bardagdi toz seker

Yarim limon suyu

1 paket kabartma tozu

1 su barda@i sari kuru Gzim

Aldig1 kadar un

1 tane yumurta sarisi (Uzerine stirmek icin)

Oncelikle yag ile sekeri, seker iyice eriyinceye kadar karistirin..Siras! ile yumurta beyazi ve limon suyunu katip
karigtirin.

Kabartma tozu ve unu ekleyerek, kulak memesindenden biraz daha sert fakat dagilmayacak ayarda bir hamur
hazirlayin.

Hamura GzUmU katarak tekrar yodurun.

Yogurdugunuz hamuru g pargaya ayirin ve her bir pargayi 4 cm ¢apinda rulolar haline getirin.

Rulolari baklava dilimi seklinde verev olarak kesin. Ustlerine yumurta sarisi siriin ve ¢atalla gizik atarak sekil
verin.

Onceden 180 derecede isitilmis firinda stleri kizarincaya kadar pisirin.
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