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KUS UZUMLU ILIK PILAKI

Cavit Unal

1 Adet Kuru Sogan

1/2 Gay Bardag Zeytinyagi
1/2 kg Kuru Fasulye

2 Adet Carliston Biber

2 Gorba Kagigi Salga

1/2 Su Bardagi Kus Uzimi
1/2 Adet Limon

1 Dis Sarimsak

2 Cay Kagigi Tuz

1 Cay Kasigi Karabiber

1 Cay Kasigi Toz Biber

1 Tath Kasigi Toz Seker

1 Cay Bardadi Sivi Yag

Fasulyeyi bir gece dnceden islatip ertesi giin bir miktar haglayalim. _

Sivi yagi ve zeytinyagdini bir tencereye alalim. Sogdani yemeklik dograyarak ¢ok az kavuralim. Ince dogradigimiz
sarimsag|, garliston biberleri ve salgayi da ekleyerek bir siire daha kavuralim. Haglanmig fasulyeleri ekleyip
karnstiralim. Uzerine fasulyeleri gececek kadar su ekledikten sonra tuzu, karabiberi, kirmizi toz biberi, sekeri ve
limonu ilave edelim, kaynamaya birakalim. Bu arada kuru Gztmleri yikayip ik suda bekletelim. Fasulyeler
yumusayinca suyunu stizdigimuiz Gzimleri de ekleyelim. 5 dakika daha ateste tutup altini kapatalim. llik olarak
servis yapalim.
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