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KURUUZUMLU VE KORILI HAVUG

600 g havug (kazinip, her biri boylamasina 2'ye kesildikten sonra, pargalar 1 cm araliklarla verevine dogranmig)
1 corba kasigi bal

1/2 ¢orba kasigi limon suyu (taze sikiimig)

1 tath kasidi hardal

1/4 tath kasig Kori

1 corba kasig aygicek yagi

7 g (1/2 ¢orba kagidi) tuzsuz tereyagi

1/2 ¢orba kasigi tozseker

60 g kurutizim

Bir tencereye 2,5 cm yikseklikte su koyup, icine delikli bugulama kabi yerlestirerek, tencereyi harl atese oturtun
ve suyu bir tasim kaynatin. Kaynayinca bugulama kabina havug parc¢alarini koyup, tencerenin kapagini
kapatarak, havuclari 10 dakika buharda pisirin.

Bu arada, bal, limon suyu, hardal ve koriyi bir kAsede karigtirip, bir kenara birakin.

Pisirme sUresinin bitiminde, tencereyi atesten alip, haslanmig havuclar bir tabaga ¢ikarin. Aycigcek yagini ve
tereyagini kalin dipli bir tencereye koyup, tencereyi kisik atese oturtarak, tereyadini eritin. Tereyagi
kdpuklen-meye baglayinca tabaktaki havug pargalarini koyup, sik sik karistirarak, 2 dakika pisirin. Tozsekeri
havuclarin Ustiline serpip, kurutizimleri de tencereye ekleyin ve sik sik karistirarak, 2 dakika pisirin. Késedeki
balli karigimi ekleyip, karistirdiktan sonra, karisimi srekli karigtirarak ve tencerenin kenarlarina yapisan
sekerleri kaziyarak 2 dakika daha pigirin. Tencereyi atesten alip, kurutizimli ve kérili havucu bir servis tabadina
aktararak, bekletmeden servis yapin.
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