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KURUUZUMLU DIYET KEK

3 adet yumurta

Yarim su bardagi tozseker

Yarim su bardagi siviyag

2 ¢orba kasiJi zeytinyagi

1 su bardag st

1 su bardagi irmik

1 corba kasigi kurutizim

1'er paket kabartma tozu ve vanilya
1,5 su bardagi un

Derin bir kapta yumurta ve tozsekeri ¢irpin. Siviyad ve zeytinyagini ilave edip, tekrar ¢irpin. St ve irmigi ekleyip,
karistirin. Kurutizimi sicak suda 10 dakika bekletin ve sliziin. Hafif unladiktan sonra karisima katin. Kabartma
tozu, vanilya ve un koyup, tim malzemeyi iyice karigtirin. Yaglanmig ve unlanmig baton kek kalibina bogaltin.
Onceden isitilmis 175 derece firinda kontrol ederek (keke bir kiirdan batirin, kiirdan temiz ¢ikiyorsa pismis
demektir) pigirin. lindiktan sonra kaliptan ¢ikarin ve dilimleyerek servis yapin.
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