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KURUTULMUS TAZE FASULYE (DENIZLI)

Denizli il Kiltiir ve Turizm Midarligi

2 dizi kurutulmus taze fasulye
200 gr. kugbasilik kuzu eti

1 tath kasidi salca

1 tath kasidi kirmizibiber

1 yemek kasigdi tereyadi

1 adet kuru sogan

Su

Kuru biber

Yarim su bardagi zeytinyagi

Et bir tencerede yag ile kavrulur. Sogan kigik kiiglik dogranir ve pembelesinceye kadar kavrulur. Zeytinyagi ve
biraz tereyadi eklenir. salca, kirmizibiber, kuru biber ve bir miktar su ile tuz ilave ederek kaynatilir. En son
kurutulmus taze fasulye eklenir ve 30 dakika daha kaynatilir. Ocaktan alinir. Sicak olarak servis yapillir.
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