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KURUTULMUS KAZLI PILAV

1 adet tuzlanmis ve kurutulmus kaz
1 sogan

5-6 tane karabiber

Pilav igin:

2 su bardagi pilavlik bulgur

1 kasik salca

1 sogan

1 ¢corba kasigi tereyad

Sabahtan 6dlene kadar 3-4 kez kaz suya konularak fazla tuzunun gitmesi saglanir.

Daha sonra bir tencereye konularak kisik ateste 2 saat kadar kaynatilir.

Bu sirecte icine tane karabiber ve 1 bas sogdan konularak beraber kaynatilir. (kazi parcalayarak veya tim
kaynatabilirsiniz .)

Bu arada suyu azaldik¢a kazin tzerini ge¢ecek kadar su ilave edilir.

Kazin pisip pismedidi kontrol edilir.

Kaz pigtikten sonra diger tarafta 1 bas sogan ¢ok az tereyagi ile hafif sarartilir.

Uzerine salga ilave edilip birazda salc¢a ile kavrulur.

Son olarakta bulgur ilave edilerek kavurma islemine 5-6 dakika daha devam edilir.(bu arada tuz hi¢ konulmaz
kazin tuzu yeterli oluyor)

Kavrulan bulgurun Gzerine haglanmis kaz suyu konulup pilav pisirmeye birakilir.

Pilav pisip hafif sulu kalinca bir tepsiye dékuldr UGzerine pargalanmis kazlar yayilarak 5-10 dk firinlanarak
kizartilir. (fazla kizartilirsa kuruyabilir)

Sicak sicak servis yapir.
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