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KURUTULMUS DOMATESLI FOCCAIO

500 gr un

10 gr yas maya

20 gr tereyagi

70 ml. sizma zeytinyagi

50 ml. sut

2 adet yumurta

50 gr. kurutulmus domates
100 gr kasar peyniri

50 gr dilimlenmis siyah zeytin
Acl biber sosu

Birkac dal taze kekik
Seker

Tuz

Unu bir karistirma kabina koyup ortasini havuz gibi agin, parca par¢a soguk tereyagdi, seker, maya, yumurta, stt
ve tuz ilave edip yodurun. Kurutulmus domatesleri stizlip ince serit dograyin. Kekik yapraklarini saplarindan
kopartin, ikisini de hamura katin. 20 ml. zeytinyadi ile yagladiginiz firin tepsisine hamuru yayip mayalanmaya
birakin. Bu arada peyniri rendeleyin. ;

Hamur mayalanip kabarinca tstinde 30 ml. zeytinyadi gezdirin. Ustlni kapatip tekrar mayalanmaya birakin.
Hamuru parmak uglarinizla sekillendirip peyniri serpin. 170°C'de isitilmig firinda 25 dakika pisirin. Yaninda biber
sosu ile servis yapin.
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