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KURUTULMUS DOMATESLI FIRIN DANA BONFILE

Mhmet Soykan

[?IDana bonfile 250 gram

Havug 4 adet

Kurutulmus domates 6-7 adet
Maydanoz 3 dal

Parmesan peyniri 1 yemek kasig!
Biberiye 1 dal

[?Kekik 1 dal

Tane karabiber 5-6 adet
Zeytinyadi 2 yemek kasigi
Krema 1 fincan

Dana bonfileyi ince dogranmis biberiye, kekik, kirlmig tane karabiber, tuzvezeytinyagiyla marine edin. Kizgin bir
tavada her tarafi 2’ser dakika, renk alincaya kadar mahurleyin. 180 derecede isitilmisfirinda 13-15 dakika
pisirin. _

Soyulmus havuglari iyice haglayin ve pure haline getirin. Igerisine tereyagi, krema, tuz ilave edip lezzetini
ayarlayin. Kurutulmus domatesleri ilik suda bekletip dograyin ve havug plresine katin. )
Hazirlanan pureyi bir tabagin ortasina koyarak kenarina firinda pisen bonfileleri dilimleyip yerlestirin. Uzerine
degirmen karabiber ¢ekin ve servis edin.
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