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KURUTULMUS DOMATES VE PARMESAN PEYNIRLI
BURSCHETTA

2 dilim uzun kesilmis baget ekmegi
50 gr kurutulmus domates

1 adet renkli biber

1 corba kasigi kapari

Suslemek igin parmesan peyniri
PESTO SOS ICIN :

1 demet taze feslegen

1 yarim ¢ay fincani zeytinyagi
Yarim cay fincani dolmalik fistik

PESTO SOSUN HAZIRLANISI:

Dolmalik fistii zeytinyaginda sote edin. Yikanmis feslegen yapraklarini katip,bir stire pigirin. Sosu bir kenara
alip biraz sogutun, ardindan mutfak robotunda feslegen yapraklari iyice pargalari iyice pargalanana kadar ¢ekin.
Elde ettiginiz pesto sosun artan kismini ravioli ign kullanabilirsiniz.

BRUSCHATTA NIN HAZIRLANISI:

Baget ekmeginden diagonal olarak iki uzun dilim. 150 derecedeki firnda ekmekler kuruyana kadar bekletin.
Malzemeleri kiiglik dograyin,tuz ve karabiberle tatlandirin. Ekmeklerin Ustiine domatesli karigimi, pesto sosunu
ve parmesan peyniri peyniri dilimlerini koyup servis yapin.

ML® Kuru Domatesli Yumurta icin tiklayin
ML® Kuru Domatesli Yumurta (gorsel)
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