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KURUT CORBASI (SANLIURFA)

Sanliurfa Blyuksehir Belediyesi

250 gr kurut

1 su bardagi dévme

6 bardak su

1 cay kasigi nane

1 cay kasigdi pul biber

1,5 yemek kasig1 sadeyag

Kurut geceden iki bardak suda; iyice yikanan dévme ise bir tencerede Ug¢-dort bardak suyla islatilir. Ertesi glin
dévmeler tencereden iyice yumusayincaya kadar pisirilir. Kurutlar ezilerek ayran kivamina gelinceye kadar
kanstinlir,pisen dévmenin Uizerine bosaltilip kaynatildiktan sonra ¢orba kivamina gelinceye kadar pisirilir, kAseye
bosaltilir. Kurut tuzlu oldugundan tuza ihtiyag olmaz. Arzu edilirse Gzerine yagda daglanmis nane pul biber

dokulebilir.
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