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KURU YAZ FASULYESI

1 kase kurutulmus yesil fasulye
200 gr kuzu kugbasi

1 adet kuru sogan

1 corba kasigi salca

5 ¢orba kasiJi siviyag

2 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

Fasulye aksamdan suya islatilir. Ertesi giini suyu siiziliir ve stizgece gikarilir. ince kiyilmis sogan yagda
pembelestirilir. Uzerine salca ve tuz konur, 2,3 dakika kavrulur. Sonra sicak su eklenir. Tam kaynayinca fasulye
atilir, kanstinlir, kapak kapatilir. Orta ateste 30-35 dakika pigirilir.
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