@
%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KURU UZUMLU POGACA

1 paket Pakmaya Yas Maya

1 su bardag@ ilik st (200 ml)

1 corba kagigi toz seker

3 su bardagi un (360 gr)

1 cay kasigi tuz

Y2 su bardagi sivi yagd (100 ml)
1 corba kagigi tahin

1 kahve fincani kuru Gzim
Uzeri icin:

1 yumurtanin sarisi

1 ¢orba kasig Pakmaya Pudra Sekeri

Pakmaya Yas Mayal[?lyi ilik s(tlin iginde sekerle birlikte eritin.

Unu hamur yogurma kabina eleyin. Tuzu ekleyip harmanladiktan sonra ortasini havuz gibi agin.

Sekerli maya karigsimini, sivi yagi ve tahini ilave edin.

Puriizsiz bir hamur elde edinceye kadar yogurun. Gerekirse birkag kasik un ilave edin.

Hamurun zerini bir bezle 6rtlin. Oda isisinda 1 saat dinlendirin. Daha sonra hamura kuru Gzim ekleyip tekrar
yogurun.

Hamurdan mandalina buytkltginde pargalar koparin. Hamur pargalarini, avucunuzun iginde yuvarlayip yagl
kagit serili firin tepsisine aralikl olarak yerlestirin. Bu sekilde yarim saat daha dinlendirin.

Hamurlar dinlendirdikten sonra Uzerlerine firga yardimiyla yumurta sarisi-pudra sekeri karigimindan sardn.
Onceden isitilmis 180 dereceye ayarli firinda 30-35 dakika pisirin.
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