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KURU UZUMLU MISIR UNLU KEK

Malzeme

- Y2 su barda@ Sivi Sana yagi

- 1,5 su bardagi seker

- 3 adet yumurta

- 1 su bardag stt

- 2 su bardagi un

- 2 su bardadi misir unu

- 1 paket kabartma tozu

- Y2 su bardag iri cekilmis ceviz
- Y2 su barda@ kuru Gzim.

Hazirlanisi

1. Derin bir kdsenin icine en az oda sicaklijinda yarim saat beklettiginiz yumurtalari, sekeri, Sivi Sana yagini
koyup, bir ¢irpici veya mikser yardimiyla ¢irpin.

2. Har¢ krema kivamina geldikten sonra icine bir slizge¢ yardimiyla eleyerek, unu, misir ununu, kabartma
tozunu, ilave edip, karstirmaya devam edin.

3. Bir k&senin i¢inde kuru UzUmU ayiklayip, su ile islatin.

4. En son olarak kek harcinin igine suyunu stizdigunuz kuru Gzimleri ve iri gekilmis cevizi ilave edip, tahta bir
kasik ile karigtirin.

5. Keki daha dnceden 185 derecede isttiginiz firnda 35-40 dakika pigirin.

6. Pisen keki kalibinda en az 10 dak. soguttuktan sonra servis tabagdina alip, servis edin.
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