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KURU UZUMLU KOPARTMALI KURABIYE

200 Gr Sana Hamurisi

1 Kg. un

0,5 Su Bardagi yogurt
0,5 Tath Kasigi nisasta

1 Su Bardagi kuru Gzim
2 Adet yumurta

2 Su Bardagi seker

1 Tath Kasigi karbonat
0,5 Su Bardagi zeytinyagi

Sana'yi eritip soguttuktan sonra tGzimleri ayiklayip en az yarim saat suda bekletin. Hamura eklemeden suyunu
sUzUp ekleyin, bir kabin icinde 1 yumurtanin sarisini ayirip diger battin malzemeleri koyup karistiriyoruz. Hamura
istedigimiz gekli verip yagladigimiz tepsiye diziyoruz. Ayirdigimiz yumurta sarisini da yizine slriyoruz.
Onceden isitilmis 180 derecede 35-40 dakika pisiriyoruz.
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