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KURU ÜZÜMLÜ KEK

6 Yemek Kaşığı Sana Hamurişi
1 Çay Fincanı kuru üzüm
1,5 Su Bardağı şeker
1 Paket kabartma tozu
3 Su Bardağı un
1 Paket vanilya
3 Adet yumurta
1 Su Bardağı yoğurt

İlk olarak yumurtalarımızı yıkayalım. Daha sonra ise geniş bir kasede sana hamur işi margarin, şeker, yoğurt ve
yumurtayı iyice çırpın. Üzerine un, kabartma tozu, vanilya ekleyerek karıştırın, kek hamurunu hazırlayın. Kuru
üzümü iyice yıkayıp üzerine biraz un serperek hazırladığınız kek hamurunun içerisine ilave ederek karıştırın. 200
derecede 30-40 dakika pişirin ve servis yapın.
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