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KURU UZUMLU FIRIN SUTLAC

500 ml sut

1 cay bardagdi toz seker

1 kahve fincani piring

1 cay bardagi kuru Gzim
1 yemek kagigi margarin
Uzeri igin:

1 cay bardagi antep fistiJi

Pirinci bir bardak suda i¢ine 1 yemek kasigi margarin koyarak kisik ateste haslayin. Sekerle siitu birlikte
kaynatin. Uziimleri ve pismis pirinci de ekleyip 5-7 dakika daha ateste birakin. Karisimi, atese dayanikli kaselere
boélustiriin. Kizdinlmig firinda, su dolu bir tepsi icinde tizeri kizarana kadar pisirin. Uzerlerine antepfistigi
serperek soguk olarak servis yapin.
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