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KURU UZUMLU FIRIN SUTLAC

Yarim kilo sut

Yarim su bardagi toz seker

1 kahve fincani piring

3/4 su bardagdi ¢ekirdeksiz kuru Gzim
Tuz

Targin

Pirinci tencereye koyun. 1 su bardagdi su ekleyin. Kisik ateste haslayin. Toz sekerle sutl baska bir kapta birlikte
kaynatin. Kuru tGzUmleri ve pirinci ekleyip 5-6 dakika 6 Kisii daha pisirin. Karisimi kaselere paylastirin. Kizdirimig
firnda, su dolu bir tepsi icinde Uzeri kizarana kadar pigirin. Tar¢in serpin. Sicak veya soguk servis yapin.

Not: Uziimler tatli oldudu icin tarifte seker miktari az tutulmustur. Arzu edilirse miktar artirilabilir. Ayni tarife 2
yumurta ekleyebilirsiniz. Yumurtalari ¢irpilmig olarak ilik site ekleyin. Daha sonra sutl kaynatin.
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