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KURU UzUMLU COREK

450 grun

15 gr yas maya

60 gr toz seker

1 su bardag ilik sit

1 cay kasigi tuz

1 tatl kasidi yenibahar
1 tath kasidi tarcin

2 adet yumurta

60 gr eritilmis margarin
60 gr kuru Gzim

60 gr karisik meyve kabugdu sekerlemesi

Mayayi kii¢Uk bir kseye ufaladiktan sonra 1 kahve kasigi seker ve 2 ¢orba kasigi 1lik st ekleyiniz ve
karistirdiktan sonra 15-20 dakika kdpUrip kabarana kadar bekletiniz.

Un, seker, yenibahar, tarcin ve tuzu hep birlikte blylkge bir cukur kaba eleyiniz.

Unun ortasini gukurlastirdiktan sonra, mayal karigimi, 1 su bardagi sit, yumurta ve eritilmis margarini ekleyerek
purtikstz, homojen bir hamur haline gelene kadar yogurunuz.

Hamuru tezgéh Uzerine aliniz ve hamuru yodurdudunuz kaseyi yaglayarak hamuru top sekline getirdikten sonra
kaseye geri aliniz ve lizerine nemli bir bez drterek bir saat hamur kabarip iki kat olana kadar bekletiniz.

Hamuru unlanmig tezgéha ¢ikariniz, kuru Gzim ve meyve sekerlerini ekledikten sonra 3-4 dakika yogurunuz.
Finni 200 dereceye ayarlayarak isitiniz.

Hamuru yumurta buyUkliginde bezelere ayiriniz ve elinizle yuvarlayarak diizgin toplar haline getiriniz.

Pisirme k&gidi yerlestirdiginiz tepsilere aralikli olarak yerlestiriniz.

Uzerlerini drterek ilik bir yerde 15-20 dakika kabarana kadar bekletiniz.

Bu arada iki gorba kasigi sttle 1 tatl kasidi sekeri eritiniz.

Coreklerin Uizerine sekerli sitten sirerek firinini orta katina striiniz.

15-20 dakika pisiriniz. Firindan aldiktan sonra tel 1zgara tzerinde ilitiniz ve 1lik olarak servis yapiniz.
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