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KURU PATLICANLI MAKARNA

Niliifer Unsal

Yarim paket makarna
3-4 adet kuru patlican

2 adet kuru kirmizi biber
2 dis sarimsak
Karabiber

Tuz

Kirmizi pul biber
Zeytinyad!

Kuru patlican ve biberleri ayri ayri ilik suda birkag saat bekletin. Sonra da ayri ayri 10[?]ar dakika kaynatin, ince
seritler halinde dograyin.

Tencereye zeytinyadi koyun ve sarimsaklari kokusu ¢ikincaya kadar kavurun.Patlican ve biberleri ekleyip
soteleyin. Tuz, karabiber, pulbiber ve biraz su ekleyip kisik ateste pisirin.

Makarnayi tuzlu kaynar suda 8-10 dakika haglayin. Soguk suya tutup siztin. Patlicanlarla karistirip servis yapin.
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