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KURU MEYVELI VE BADEMLI KEK

225 g kendinden kabaran un
100 g tereyagdi, kip kesilmis

85 g pudra sekeri

150 g karngik kurutulmus meyve
1 blyUk yumurta

75 ml tam yagli sat

75 g kabugdu alinmig badem

Firini 180 ° C'ye isitin ve pisirme ka&gidi ile diiz bir kek kalibini kaplayin.

Bir karistirma kabina tereyagini ve unu koyarak ekmek kirintilarina benzeyene kadar ovalayin.

Sonra sekeri de karigtirin ve meyveleri ekleyin.

Yumurtay hafifce sitle sadece birlestirilene kadar ¢irpin ve kuru malzemelerle birlestirin.

Karigimi kek kalibina dékiin ve bademleri Gzerine serpin. 55 dakika ya da ortasina yerlestirilen bir sis temiz
alana kadar pisirin. Pastayi bir tel rafa aktarin ve tamamen sogumaya birakin.
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