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KURU MEYVELI KEK

2 bardak un

2 adet yumurta

50 gr. tereyadi

1.5 su bardagi sit

5 kagsik bal

1 bardak kuru Gzim

10 adet kuru kayisi
Portakal kabugu rendesi
1 tath kasidi tarcin

200 gr. kuru meyve sekerlemesi
Kabartma tozu

Un ve kabartma tozunu bir kaba eleyin. Yumurtalar hafif ¢irpin ve erimis tereyagi, sit ve balla karigtirin. Bu
karigima unu ve kalan malzemeleri ilave edin, ¢ok fazla sulandirmadan karigtirip, yaglanmig kek kalibina
bosaltin. Onceden isitiimig 180 derece firinda pigirin.
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