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KURU MEYVELI KEK

3 yumurta

1 su bardagi toz seker

1 su bardagi siviyag

1 su bardagindan 2 parmak eksik ilik su
1 cay bardadi kuru Gzim

5-6 tane kuru kayisi

5-6 tane kuru incir

1 tane elma

1 kabartma tozu

1 vanilya aldigi kadar un
Uzeri igin:

1 corba kagigi tarcin

2 corba kagigi toz seker

2 corba kagigi damla ¢ikolata

Mikser kabina yumurtalari kirin, Gizerine toz sekeri dékiin ve mikserle iyice ¢irpin. Ardindan su ve siviyag ekleyin,
ciromaya devam edin. Ote yandan elmayi soyup kip kip dograyin. Kayisi ve incirleri de kl¢lk kigik dograyin.
Kuru (iziim, elma, kayisi ve incirleri hepsini bir kaseye alin. Uzerine 1 gorba kasigi un ekleyip iyice karistirin ve
hamura ekleyin. Son olarak un, kabartma tozu ve vanilyayi ekledikten sonra yavag yavas karistirin ve hamuru
yaglanmig dikdortgen borcama dokiin. Uzerine damla gikolata yerlestirin, toz geker ve targin karigimi serpin.
Onceden isitilmis 200 derece firinda tzeri kizarana kadar pisirin. Firindan ¢ikarip soguttuktan sonra dilimleyerek
servis yapin.
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