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ISKOC KEKI

350 g karisik kuru meyveler
55 g kiraz, dérde bdlinmusg
1/4 bardak visne suyu

110 g tereyadi, yumusatiimis
110 g kahverengi seker

2 blyuk yumurta, ¢irpilmig
55grun

2 cay kasig! karigik baharat
Sislemek igin:

1 corba kasigi yerfistigi badem findik, ceviz ve macadamia findidi
3 yemek kagig marmelat

1 yemek kasigi visne suyu

Kurutulmug meyve ve kirazlar birlikte karistirin ve Gzerine vigne suyunu dokdn.

Bir gece bekletin.

Firini 150 ° C'ye dnceden isitin ve 20 santimlik kare kek kalibini yagdlayin.

Tereyagina parca parca sekeri ekleyerek iyice ¢irpin.

Unu ve baharati ve stiziilen kuru meyveleri de katin.

Karisimi kek kalibina bogaltin ve findiklar Gstiine koyun.

Pisirilmesi i¢in 1 saat 15 dakika ya da batirimig bir sis temiz ¢ikana kadar pigirin.

Keki tel rafa koyun ve sogumaya birakin.

Marmelat ve vigne suyunu birlikte 1sitin, kuru yemiglerle karistirarak kekin tizerine sirin.
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